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Gazuotas limonadas
@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 15 minuciy

@ 2 -4 porcijos

@

the InFizz~ Fusion

225 g atsaldyty citriny suléiy
430 g atsaldyto vandens

45 g agavy sirupo

Ledo patiekimui

Citrinos griezinéliy patiekimui

Ruosimo biidas

1 Supilkite citriny sultis, vandenj ir agavy
sirupq  didelj gsotj ir isSmaisykite.

2. Naudodami piltuvélj, pripildykite ,,InFizz*
butelj iki ,, MIN“linijos. UZdenkite su
FusionCap™“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uzsifiksuoty.

3. [statykite butelj j pasvirusioje padétyje
esandiq pakreipiamq galvute ir pasukite, kad
uzfiksuotuméte. Pastumkite butelj j vertikaliq
padeét. Spauskite prisotinimo angliartugste
svirtj 1 sekundgs intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérima, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotq gerima.

4. Nustatykite pakreipiamq galvute i
pasvirusiq padétj ir isimkite butelj.
Palaipsniui slinkite uzraktq j desine, kad
isleistumeéte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal j
kaire.

5. Puse pateikimui paruostos stiklinés
pripildykite ledo kubeliais ir citrinos
griezinéliais. Supilkite limonadq ir patiekite.

SCA800 EN A24
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Macdia arbatos ir pasiflory gérimas
@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 15 minuciy

@ 2 -4 porcijos

the InFizz~ Fusion

2valg. Saukstai madia arbatos milteliy
220 g atsaldyto vandens

450 g atsaldyty pasiflory suléiy

30 g agavy sirupo

Ledo patiekimui

Pasiflory papuosimui

Ruos$imo biidas

1. Suberkite macia arbatos miltelius j 40 g
vandens mazame dubenyje ir isplakite, kad
susidaryty tolygios konsistencijos masé.

2. Sudékite madia pastq, supilkite likusj
vandenj, pasiflory sultis ir agavy sirupg
i maisytuvq. Tvirtai uzdarykite dangtj ir
maisykite dideliu greiciu 30 sekundziy.

3. Naudodami piltuvél, pripildykite ,,InFizz*
butelj iki ,,MIN“linijos. Uzdenkite su
»FusionCap™“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uzsifiksuoty.

4. [statykite butelj j pasvirusioje padétyje
esandiq pakreipiamq galvute ir pasukite, kad
uzfiksuotuméte. Pastumkite butelj j vertikaliq
padeéti. Spauskite prisotinimo angliarugste
svirtj 1 sekundés intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérima, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotqg gérimaq.

5. Nustatykite pakreipiamq galvute |
pasvirusiq padétj ir isimkite butelj.
Palaipsniui slinkite uzraktq j desine, kad
isleistumeéte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal i
kaire.

6. Sudékite ledo kubelius j pateikimui
paruostas stiklines ir ant jy uzpilkite
putojandiq arbatq. Papuoskite pasiflorais ir
patiekite.

SCA800 EN A24
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Gazuotas ,,Paloma“kokteilis
@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 15 minuciy

@ 2 -4 porcijos

the InFizz~ Fusion

460 g atsaldyty raudonyjy greipfruty suléiy

40 g atsaldyty Zaliyjy citriny suldiy

30 g agavy sirupo

170 g atsaldytos skaidrios tekilos (tequila blanco)
Ledo patiekimui

Greipfruty Zievelés papuosimui

Ruos$imo biidas

1

Supilkite greipfruty sultis, Zaliyjy citriny
sultis, agavy sirupq ir tekilq j didelj gsotj ir
ismaisykite.

2. Naudodami piltuvélj, pripildykite ,,InFizz“

butelj iki,, MIN“linijos. Uzdenkite su
»FusionCap™“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uzsifiksuoty.

3. [statykite butelj j pasvirusioje padétyje

esandiq pakreipiamq galvute ir pasukite, kad
uzZfiksuotuméte. Pastumkite butelj j vertikaliq
padeétj. Spauskite prisotinimo angliarugste
svirtj 1 sekundés intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérima, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotqg gérimaq.

4. Nustatykite pakreipiamaq galvute |

pasvirusiq padét; ir iSimkite butelj.
Palaipsniui slinkite uzraktq j desine, kad
isleistumeéte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal i
kaire.

5. Puse patiekimui paruostos stiklinés

pripildykite ledo kubeliais ir supilkite
Paloma“kokteilj. Papuoskite greipfruty
Zievelémis ir patiekite.

SCA800 EN A24
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Braskiy ir vyno gérimas

@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 1,5 val.

@ 2 -4 porcijos

the InFizz~ Fusion

750 g braskiy (be Zievelés ir plonai
pjaustyty) bei papildomai patiekimui

75 g baltojo cukraus

2 arbat. Saukstelis citriny suliy

% arbat. Saukstelio apelsiny Ziedy vandens

Apie 320 g atsaldyto baltojo vyno

Ruos$imo biidas

1

Braskes ir cukry sudékite | metalinj dubenj
ir sandariai uzdenkite dvigubu plastiko
plévelés sluoksniu. Dubenj padékite ant
puodo su verdanciu vandeniu ir leiskite
pastovéti 30 minudiy.

2. Nukelkite dubenj nuo kaitros ir atvésinkite

iki kambario temperatiiros, tada padékite
i Saldytuva, kol atsals - geriausia per nakt;.
I$ braskiy issiskyrusj vanden;j perkoskite
per sietelj, isklotq drégnu muslinu. Braskes
ismeskite. Tam, kad braskiy vanduo biity
skaidrus, braskiy nespauskite.

3. Supilkite braskiy vanden;, citriny sultis ir

apelsiny ziedy vandenj j didelj gsotj.

4. Ipilkite pakankamai vyno, kad i viso

susidaryty 700 g, ir ismaisykite.

5. Naudodami piltuvélj, pripildykite ,,InFizz*

butelj iki ,, MIN“linijos. UZdenkite su
wFusionCap™“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uZsifiksuoty.

6. [statykite butelj j pasvirusioje padétyje

esandiq pakreipiamq galvute ir pasukite, kad
uzfiksuotumete. Pastumkite butelj  vertikaliq
padét. Spauskite prisotinimo angliartagste
svirtj 1 sekundés intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérima, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotqg gérima.

7 Nustatykite pakreipiamq galvute i

pasvirusiq padétj ir isimkite butelj.
Palaipsniui slinkite uzraktq j desine, kad
isleistumeéte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal j
kaire.

. Supilkite gérimq j patiekimui paruostas

stiklines. Papuoskite braskémis ir patiekite.

SCA800 EN A24
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Gazuotas,,Caribefio“ gérimas

@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 15 minuciy

@ 2 -4 porcijos

the InFizz~ Fusion

470 g atsaldyto kokosy vandens

80 g atsaldyty Zaliyjy citriny suléiy

80 g atsaldyto romo

Ledo patiekimui

Dziovinty Zaliyjy citriny griezinéliy papuosimui
SvieZios métos papuosimui

Cukraus sirupui paruosti:

40 g vandens

40 g cukranendriy cukraus

RuoS$imo biidas

1. Cukraus sirupo paruosimui supilkite vandenj
ir cukry j nedidelj prikaistuvj ir pastatykite
ant silpnos kaitros. Maisykite, kol cukrus
istirps. Perkelkite j maZq indq ir padékite |
saldytuvq, kol atvés.

2. Supilkite cukraus sirupq, kokosy vanden,
zaliyjy citriny sultis ir romq j didelj gsotj ir
ismaisykite.

3. Naudodami piltuvélj, pripildykite ,,InFizz*
butelj iki,,MIN“linijos. Uzdenkite su
FusionCap™*“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uZsifiksuoty.

4. [statykite butelj | pasvirusioje padétyje
esanciq pakreipiama galvute ir pasukite, kad
uzZfiksuotuméte. Pastumkite butelj j vertikaliq
padétj. Spauskite prisotinimo angliarugste
svirtj 1 sekundés intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérimq, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotqg gérimaq.

5. Nustatykite pakreipiamq galvute i
pasvirusiq padetj ir isimkite butelj.
Palaipsniui slinkite uZraktq j desine, kad
isleistumeéte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal j
kaire.

. Puse serviravimui paruostos stiklinés

pripildykite ledo kubeliais ir supilkite
caribefio“kokteilj. Papuoskite dZiovinty
zaliyjy citriny griezinéliais ir métomis bei
patiekite.

SCA800 EN A24
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Kinroziy ir citriny punsas

@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 1,5 val.

@ 2 -4 porcijos

the InFizz~ Fusion

12 g kinroZiy arbatos lapeliy

555 g verdandio vandens

100 g atsaldyty citriny suldiy, nukosty
45 g agavy sirupo

Ledo patiekimui

Ruosimo biidas

1

Sudékite arbatos lapelius j karsciui atspary
dubenj ir uzpilkite verdanciu vandeniu.
Leiskite pastovéti 20 minudiy, kad jgerty
aromatq. Perkoskite per smulky sietelj ir
padékite j saldytuva, kad atsalty.

. Supilkite saltq kinroziy arbatq, citriny sultis

ir agavy sirupq j didelj gsotj ir ismaisykite.
Naudodami piltuveélj, pripildykite ,,InFizz*
butelj iki ,, MIN“linijos. UZdenkite su
wFusionCap™“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uzsifiksuoty.

. Istatykite butelj j pasvirusioje padétyje

esanciq pakreipiamq galvute ir pasukite, kad
uzfiksuotumete. Pastumkite butelj j vertikaliq
padét. Spauskite prisotinimo angliartugste
svirtj 1 sekundés intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérima, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotqg gerima.

Nustatykite pakreipiamq galvute |
pasvirusiq padétj ir isimkite butel].
Palaipsniui slinkite uzraktq j desine, kad
isleistuméte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal j
kaire.

. Puse patiekimui paruostos stiklinés

pripildykite ledo kubeliais, uzpilkite ant jy
punsq ir patiekite.

SCA800 EN A24
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Gervuogiy ir Zaliyjy citriny gérimas
@ Paruosimo laikas - 15 minuéiy / Galima patiekti po 15 minuciy

@ 2 -4 porcijos

the InFizz~ Fusion

365 g atsaldyty gervuogiy

170 g atsaldyty zaliyjy citriny suldiy
270 g atsaldyto vandens

1valg. Saukstas agavy sirupo

Ledo patiekimui

Ruosimo biidas

1

Sudékite gervuoges, supilkite Zaliyjy citriny
sultis, vandenj ir agavy sirupq j maisytuvg
ir tvirtai uzdarykite dangtj. ISmaisykite iki
vientisos mases.

2. Perkoskite gervuogiy misinj j didelj gsotj.

Leiskite pastovéti 5 minutes. Saukstu
nugriebkite putas nuo pavirsiaus.

3. Naudodami piltuvélj, pripildykite ,,InFizz*

butelj iki ,, MIN“linijos. UZdenkite su
wFusionCap™“dangteliu ir pasukite, kad
uzraktas uzsifiksuoty.

4. [statykite butelj j pasvirusioje padétyje

esandiq pakreipiamq galvute ir pasukite, kad
uzfiksuotumete. Pastumkite butelj j vertikaliq
padét. Spauskite prisotinimo angliartugste
svirtj 1 sekundés intervalais - du kartus, kad
paruostuméte lengvai gazuotq gérima, arba
iki 6 karty, kad paruostuméte maksimaliai
gazuotqg gerima.

5. Nustatykite pakreipiamq galvute i

pasvirusiq padétj ir isimkite butel].
Palaipsniui slinkite uzraktq j desine, kad
isleistuméte dujy pertekliy. Jei burbuliukai
kyla per greitai, paslinkite uzraktq atgal j
kaire.

6. Puse patiekimui paruostos stiklinés

pripildykite ledo kubeliais. Supilkite ant jy
gérimaq ir patiekite.

SCA800 EN A24



